SPEZIELLE ERNAHRUNGS-
BEDURFNISSE

Ausgewogene und abwechslungsreiche
Mahlzeiten

Frische Zutaten und sorgfaltig ausgewahlte
Lebensmittel

Saisonale und kindgerechte Speiseplane
Taglich frisches Essen

Zwei Hauptgerichte zur Auswahl

Frisches Obst, Salat und Rohkost als Erganzung
Frei wahlbare Desserts

Bio-Zutaten und geprifte Qualitat

Orientierung an ernahrungswissenschaftlichen

Empfehlungen (DGE) |
L.J @
G - Veroedmung

ORGANISATION & SERVICE

Pulnktliche Lieferung zu festen Essenszeiten
Zuverlassige Tourenplanung

Lieferung fir Kitas, Schulen und OGS
Flexible Verpflegungssysteme

Speisereste werden abgeholt und entsorgt
Personliche Beratung flr Einrichtungen
Speiseplan transparent einsehbar

BESTELLUNG & VERWALTUNG

Einfaches Online-Bestellsystem
Transparente Preisstruktur

Ein fester Preis pro Mahlzeit

Keine versteckten Kosten

Einfache Verwaltung fur Einrichtungen

Vegetarische Menuoptionen
Glutenfreie Mahlzeiten
Laktosefreie Mahlzeiten
Allergikeressen wird
automatisch angepasst
Kinder erhalten trotzdem
das gleiche Gericht wie
andere

VERPFLEGUNGSYSTEME

Cook & Hold — warm geliefert

Cook & Chill — frisch gekocht und gekuhlt
CoolCooking Box System — modernes
Transportkonzept

Thermoboxen fir sichere Warmhaltung
Lunchboxen fur Ausflige

NACHHALTIGKEIT

Lieferung mit Elektrofahrzeugen
Effiziente Tourenplanung
Reduzierung von Emissionen
Verantwortungsvoller Umgang mit
Ressourcen

LUNCH
BOX

CATERING
FURSCHULEN
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